
Aspeto
Límpido

Cor
Granada intenso com tonalidades violetas

Aroma
Este vinho tipicamente duriense, causa uma explosão real de aromas de frutos do bosque 
maduros no palato. Complexo, com subtis tostados, cacau e pétalas de flores pretas

Sabor
Macio, bom volume, bem estruturado e acaba com longa persistência

Processo de Vinificação
Desengace total, maceração pelicular prolongada mas suave e fermentação alcoólica à 
temperatura de 26ºC. Ocorreu em lagares inox robotizados

Maturação
12 meses de estágio em barricas novas de Carvalho Francês

Sugestão de Consumo
Excelente para acompanhar carnes vermelhas grelhadas com molhos, caça e queijos 
bem estruturados

Temperatura de Consumo
18ºC

Observações
Manter a garrafa em lugar fresco e seco para conservar as suas características

Enólogo/Winemaker
Paulo Nunes

Classificação
D.O.C.

Região | Sub-Região
Douro | Baixo Corgo

Castas
Touriga Nacional (60%), Touriga
Franca (20%), e Tinta Roriz (20%)

Quantidade Produzida
7.200 Garrafas

Parâmetros Analíticos

Teor Alcoólico
14,5% Vol.

pH
3,59

Acidez Total
5,5 g/L

Açúcares Totais
< 5,0 g/L

Quinta da Rede Grande Reserva Tinto
2015

Tipo
Tinto

Ano de Colheita
2015

Menção Facultativa
GRANDE RESERVA
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