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CLASSIFICAGAO PARAMETROS ANALITICOS
D.O.C.

TEOR ALcOOLICO
REGIZO | SuB-REGIAO 14% Vol.
Douro | Baixo Corgo

PH

3.47
CAsTAS
Sousdo, de v1£1ha plantada na encosta da ACIDEZ TOTAL
Serra do Marédo, a 400 metros de 6,3g/L
altitude. ’
QUANTIDADE PRODUZIDA Ag(jCARES ToTAls
2.000 Garrafas 0,60 g/L
TiPO ANO DE COLHEITA
Tinto 2020
CoR

Vermelha intensa, bem caracteristica da casta.

AROMA

Profundo e rico, com apontamentos de bagas silvestres, bosque, ervas do campo,
especiarias varias, leve fumado de barrica.

SABOR

Pleno de fruta vermelha e sumarenta, com corpo cheio envolvendo taninos sélidos
e excelente acidez a dar muita frescura e persisténcia.

PROCESSO DE VINIFICA(;»&O

Desengace total e maceracao pelicular prolongada, mas suave.
Fermentou em lagar mecanico a 26°C durante 10 dias.

MATURAGAO
16 meses em barricas novas de carvalho francés de 500 litros.

SUGESTAO DE CONSUMO

Intenso e vibrante, é um tinto para pratos da cozinha regional, com acidez ideal
para lidar com carnes gordas ou bem temperadas, como porco ou cabrito.

TEMPERATURA DE CONSUMO

16°C-17°C
[T : . OBSERVAGOES
LFEY n-ﬁ | i Com todo o equilibrio para ser apreciado jovem, vai, todavia, evoluir muito bem
H E e i em garrafa, ao longo de, pelo menos, uma década.

ENOLOGO/WINEMAKER
Paulo Nunes
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