REDE COLHEITA ROSE

CLASSIFICAGAO PARAMETROS _ANALITICOS
D.O.C.

TEOR ALCOOLICO
REGIAO | SuB-REGIAO 12,5% Vol.
Douro | Baixo Corgo

PH
CASTAS 3,30
Touriga Nacional (20%), Touriga
Franca (30%), Tinta Roriz (50%) ACIDEZ TOTAL
5,43 g/L
QUANTIDADE PRODUZIDA
20.000 Garrafas AGUCARES TOTAIS
<5,0 g/L
TiPO ANO DE COLHEITA MENGAO FACULTATIVA
Rosé 2019 COLHEITA
ASPETO
Cristalino
Cor

Salmao definido

AROMA
Intenso em frutos vermelhos, com predominancia em cereja muito madura, groselha e
framboesa. Nuances de morango, cassis e gengibre

SABOR

Estrutura delicada, textura sedosa, harmonioso, fresco, boa complexidade, equilibrio
bem conseguido pela conjugacdo da acidez crocante com a fruta fresca e a média
concentragdo, termina elegante e fresco

PROCESSO DE VINIFICAGAO
Desengace total, prensagem pneumatica. Suave e delicada apenas com rendimento de
60% e fermentacao alcodlica a temperatura de15°C

MATURAGAO
2 meses em garrafa

SUGESTAO DE CONSUMO
Excelente como aperitivo, acompanha bem pratos a base de peixes, mariscos, pizzas,
massas, carnes brancas grelhadas e queijos macios

TEMPERATURA DE CONSUMO
8°C

OBSERVAGOES
Manter a garrafa em lugar fresco e seco para conservar as suas caracteristicas

ENéLOGO/WINEMAKER
Paulo Nunes

PREMIOS OBTIDOS NESTA REFERENCIA

UINTA
FREDE
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